ELMA BAHCELERINDE YILLIK BAKIM iSLERI

Toprak Isleme: Bahge topragmm siiriiliip, siiriilmemesi konusunda degisik goriisler vardr.
Toprak islemesinin, Ozellikle, sathi koklii olan elma aga¢larnin kék ve sacak sistemini
parcaladig1 bir gercektir. Bati1 diinyasinda, elma bahgelerinde toprak islemesi genellikle
yapilmamaktadir. Agacin ta¢ iz diisiimii altinda kalan saha malglanmakta, diger kisimlar1 da
daimi caywr altinda tutulmaktadir. Ancak, Avrupa’nmn iklim sartlar1 memleke timiz iklim
sartlarindan oldukga farklidir. Orada ki sik yagmurlar nede ni ile hem bahgelerin su ihtiyaci
karsilanmakta hem de bu daimi c¢ayirlar yesilligini muhafaza etmekte ayni zamanda toprak
yumusakli gmi1 da korumaktadir. Memleketimizde, Karadeniz Bolgesi disinda kalan
bolgelerde ilkbahar ve 6zellikle yaz sartlar1 kuraktir. Uygulanan sulama teknikleri daimi ¢ayir
yetistirmeye uygun degildir. Bu neden le rakipsiz kalan yabani otlar bahgeyi adeta istila eder.
Toprak yapis1 na bagh olarak, toprak sertlesir ve sacak kokler havasiz kalir. Boyle bahgelerde
gelisme durur veya geriler.Bu nedenle, elma bahcelerinde toprak siiriimiine karsi olmamak
gerekir. Ancak pullukla derin isleme yapilmamali, diskharrow ile kok sistemini
parcalamayacak derinlikte isleme yeterlidir.

Sulama : Elma agaclar1 sacak kok sistemine sahip olduklarindan dolay1 diger bir ¢ok meyve
tiirtine gore daha fazla su ister ve yliksek nemden hoslanirlar. Bahgelere verilecek su miktari,
yillik yagis toplamina, bu yagisin dagilimina, transpirasyon (bitkiden meydana gelen su
kayb1)  siddetine, agacin  biiyiikligline ve topragmn tipine gore  degisir.
Sulamada en 6nemli konu sulama zamaninin iyi tespit edilmesidir. Bunun i¢in en pratik
yontem topragin elle kontrol edilmesidir. Sulama zamani; Tansiyometre adi verilen aletlerle
daha kesin ve giivenilir olarak tespit edilebilir.
Elma agaclar1 i¢in en 6nemli sulama zamani yazin yapilan sulamadir. Yaz sulamasina yagis
durumuna goére Mayis’ta baslanir ve biitliin yaz boyunca devam edilir. Bahar1 kurak gegen
yerlerde yaz sulamasina erken baslanirsa meyve tutumu artar ve meyve kalitesi de yiiksek
olur. Elma bahcelerini kurak bolgelerde; yerine gore 10 giinde bir sulamak gerekir. Nemli
bolgelere dogru gidildikce sulama arali§i 15-20 giine, hatta 1 aya kadar cikabilir. En ¢ok
uygulanan sulama sekil “Salma Sulama” dir. Suyun az oldugu yerlerde “Dar Canak™” (Tava
Yontemi) uygulanir. Diger sulama sistemleri ise “Yagmurlama” ve “Damlama” sulamadir.
Damlama sulamada kdklerin bulundugu alanin bir kismu siirekli nemli kalmaktadir.
Giibreleme : Elma bahcelerine verilecek gilibre miktar1 toprak isleme usuliine, topragin
karakterine, agacin biiylime giiciine, yasina, alinan mahsul miktarma gore degisir. En iyisi
verilecek giibre miktar1 toprak ve yaprak analizleri ile tespit edilmelidir.
Elma bahcelerinde fidan dikilmeden evvel bir temel giibreleme yapilmalidir. Dikimden
sonrada bahge her yil giibrelenmelidir. Elma bahgelerine ilkbaharda azotlu giibre verildiginde
meyve kalitesi iyilestigi gibi dokiilmede azalir. Fakat verilen azotlu giibrenin elmalar
olgunlasmadan evvel tilkenmis olmasi arzu edilir. Elma agaglar1 lizumlu fosforu kuvvetli
kokleri ile topraktan almak iktidarindadir. Fosfor agacin biiyiimesine ve mahsuliin artmasina
yarar. Pek az hareket eden bir eleman olmasi dolayisiyla fosforlu giibreleri koklerin
bulundugu sahaya vermek hususuna dikkat edilmelidir. Elma agaclarinda potas eksikliginde
evvela yapraklarda sararma baslar, sonra kahverengi olan yapraklar tamamiyla kuruyup 6liir.
Kurak senelerde potas eksikligi daha fazla zararh olur. Potasyum agaclarin fotosentez, nisasta
ve seker yapmasinda tesiri olan bir elemandir. Cigek gdzlerinin tesekkiiliinde rol oynadigi i¢in
dolayisiyla potasyum periyodisiteyi Onler.

HASAT VE AMBALAJ

Meyve Hasadi (Derim):Elma meyve olarak ince kabuklu, ¢ok nazik bir meyvedir. Meyveler
hasat edilirken avug i¢ine alinmamali, parmakla sikilmamalidir. Meyveleri toplama kovalarina
koyarken ve bosaltirken ¢ok dikkatli olmalidir. Sebep olunacak kiigiik bir yara veya ezik depo
clriikliigiine sebep olan mantarlar i¢in giris kapisidir. Hasatta diger bir noktada hasat



zamaninin dogru olarak tayinidir. Elma meyveleri aga¢ olumunda hasat edilir. Meyveler yeme
olumuna soguk hava depolarinda belirli siire tutulunca ulasirlar. Yazlik elmalar aga¢ ve yeme
olumuna aga¢ iizerinde iken ulasirlar. Bu sebeple yazlik ¢esitler yeme olumunda hasat
edilmelidir. Elma agaclarinda hasat iki veya ii¢ defa yapilir. Ilk hasatta daha ziyade agacin dis
veya alt kismindaki meyveler koparilir. Sonra ise i¢ kisimlardaki yar1 ve {ist dallardakiler
toplanir.

Se¢cme, Boylama ve Ambalaj: Hasat edilen elmalar, kasalar icersinde ambalaj evlerine
getirilir, burada saglamlik, sekil, renk ve kalitelerine gore bir segmeye tabi tutulur. Sonra
meyveler iriliklerine gore boylara ayrilir ve daha sonrada ambalaj kaplarma konulur.
Bu isler kiigiik isletmelerde el ile yapilir. Biiyiik isletmelerde ise makinelerle yapilir. Bu sekil
daha ¢abuk ve daha ucuza mal olur. Elmalarda kalite siniflarina ayirma ve boylama Tiirk
Standartlarina gore yapilir. Buna gore sofralik elmalar ekstra, birinci sinif ve ikinci smif
olmak iizere ii¢ kalite sinifina ayrilir. Kalite smiflarinin hi¢ birinden kurtlu ve ¢iiriikk meyveler
bulunmaz, ancak ikinci sinifta %2 ‘i gegmemek sart1 ile kurtlu ve ¢iiriik meyvelere tolerans
tanmmustir. Ister hemen pazara sevk edilecek olsunlar ister saklamaya almsinlar elmalar:
boylamadan sonra hemen ambalajlamak en iyisidir. Ambalaja meyvelerin kagitlanmasiyla
baslanir. Kagitlara sarilan elmalar sandiklar igersine yanlari iizerine gelecek sekilde ve
diyagonal olarak yerlestirilir.
Depolama : Hast edilen elmalar pazara sevk edilinceye kadar depolarda muhataza edilirler.
Bu depolar adi depolar, soguk hava depolar1 veya degisik atmosferli soguk hava depolari
olabilir. Elmalarin depoda kalma miiddeti, meyvenin depolama zamani, agacin beslenme
durumu, mevsim ve ¢eside gore degisir. Bir ¢ok elma ¢esidi —1 ile 0°C de ve %85-90 nisbi
nemde uzun siire saklanabilir. Ticari depolardaki sicaklik 0-2°C dir. Elmalar —2°C donarlar.
Golden ve Starking ise en uygun 0°C de ve % 90 nisbi nemde, Granny Smith ise +3°C
saklanmalidir.

Tam zamaninda yapilan hasat ve uygun depolama sartlarinin saglanmasiyla Golden Delicious
ve Starspur Golden Delicious ¢esitleri 5 ay, Starking Delicious ve Starkrimson Delicious
cesitleri 7 ay, Granny Smith ¢esidi ise 9 ay sire ile depoda saklanabilir.
Depolama sirasinda elmalarda bazi fizyolojik bozukluklar ve hastaliklar meydana gelebilir.
Fizyolojik Bozukluklar Sunlardir:

1. Donma

2. Diisiik sicaklik zararlar1 (Et kararmasi)

3. Ambar yanig1 (Kabuk yanig1 )

4. Ac1 benek ve lentisel benegi

5. I¢ sulanmasi (cams1 goriiniis)

6. Yaslanma Bozuklugu (Unlasma, kepeklesme)

Hastaliklar ise Sunlardir:

1.Mavi ve Yesil ¢iirtikliik

1. Kahvarengi ciiriikliik

2. Aci giirtikliik

3. Kursuni Kiif (Gri kiif)

4. Karaleke

5. Siyah ciiriikliik

6. Pembe kiif

Normalden ge¢ hasat edilen meyvelerde kisa siirede olgunlagsma goriiliir. Starking
Delicious’ta kepeklesme olur.

Erken hasatta ise su kaybi1 fazla olur ve meyvelerin yeme kalitesi diiser. Golden Delicious ve
Starkspur Golden Delicious’ta kabuk yapisindan dolay1 su kaybi olur ve burugsma meydana
gelir. Yine erken hasatta Starkrimson Deliciousta kabuk rengi bozulur ve meyvenin pazar
degeri diiser.



